
www.servinox.com.mx

Av. La Paz  913, Col. Centro, Gdl. Jal. C.P. 44100

Tel: (33) 3345 0650
ventas@servinox.com.mx

LAS FOTOGRAFÍAS Y/O DIBUJOS SON ILUSTRATIVOS, LA EMPRESA SERVINOX SE RESERVA EL DERECHO DE INTRODUCIR,
SIN PREVIO AVISO, LAS MODIFICACIONES A SUS PRODUCTOS QUE ENTIENDA NECESARIAS.

Sucursal 1
Av. La Paz  913,
Col. Centro, Gdl. Jal.
(33) 3345 0650

Sucursal 2
Av. La Paz  930-A,
Col. Centro, Gdl. Jal.
(33) 3658 6154

Sucursal 4
Alfareros 163-C,
Col. Centro, Tonalá. Jal.
(33) 3792 6074

Sucursal 5
Gral. Alberto Carrera Torres 1313,
Col. Centro, Cd. Victoria, Tamaulipas.
(834) 110 0202

Sucursal 3
Lázaro Cárdenas 2425,
Col. Álamo Industrial, Gdl. Jal.
(33) 3861 9983

Sucursal 6
Blvd. Francisco Villa 1003-F,
Col. Járdines de Oriente, León, Gto.
(477) 772 0296

CARACTERÍSTICAS

PROCESADOR DE VEGETALES 

• Amasa panes de aprox. 680 gr: 120 panes por hora.
• Bate: crema y adherezos.
• Corta (carne, lechuga, ajo): 149 kg. por hora.
• Corte tipo juliana (papas, cebolla): 310 kg. por hora.
• Corta en cubos (jitomate): 362 kg. por hora.
• Rebana (pepino): 396 kg. por hora.
• Ralla (zanahoria y queso): 195 kg. por hora.
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El procesador Incluye:
• Tazón de 4 Qts. (3.75 Lts.), con sistema LIQUILOCK®.
• Cabezal con tubo alimentador de 10“ de largo. 
• WFP16S1 cuchilla “S”.
• WFP16S10  disco rebanador ajustable para16 diferentes grosores.
• WFP16S11 disco batidor.

• WFP16S13 cortador en cubos de ( 8” x 8”).

*Disponibilidad opcional de discos para cortes tipo juliana, papa a la francesa y rallado.

WFP16SCD

»Procesador de alimentos diseñado para rallar, triturar, 
rebanar y cubear en grandes volúmenes mediante el tubo 

de alimentación continua.
»Tazón con capacidad de 4 Qts. (3.75 lts.), con sistema de 

seguridad LIQUILOCK® que permite el llenado del tazón 
sin que haya derramamiento de líquidos.

»Motor de 1,500 Watts, potencia de 2 HP., a 120 V., 
con 1,800 RPM.

»»Base metálica sanitaria y de alta resistencia.
Botón de reinicio seguro que permite un mejor 

funcionamiento.
»Discos y accesorios extraíbles que facilitan su limpieza.

Controles touch con funciones de PULSO, ON y OFF.
»Fácil ensamblaje.


